
Sekce1 

10.00 - 16.00 

Celodenní praktický kurz vedený 
profesionálními kuchaři se 

zaměřením na šetřící dietu, 
atraktivnost pokrmů 

v v v 

PROGRAM TRZISTE 

8:45 

Příchod účastníků 

9.30-9.50 

Zahájení 
(společné pro všechny účastníky) 

Sekce 2 
10.00 -11.20 

Spokojený zákazník: co si přejí 
pacienti a zaměstnanci? 

Sekce3 
10.00-11.20 

Trendy v přístrojovém vybavení 
nemocničních kuchyní 

11.30-12.00 

Vizionáři nemocničního stravování: proč vedení nemocnic podporuje změnu? 

12.00 - 12.30 

ministr zdravotnictví, hlavní hygienička ČR, vedení Makro 

12.30-13.20 

OBĚD 

Sekce 2 

13.30 -14.30 

Kouzlení s omezenými rozpočty: 
jak na nákupy kvalitních potravin? 

14.30 - 15.00 

Přestávka na osvěžení 

Sekce2 

15.00 -16.00 

Tržiště nápadů pro k valitní tým 
v nemocničním stravování a 
nutriční péči 

16.00 - 17.00 

Občerstvení, networking a tržiště dobrých nápadů 

Sekce3 

13.30 -14.30 

Méně je (někdy) více: praktický workshop 
o nutriční péči a dietním systému

Sekce3 

15.00-16.00 

Udržitelnost nemocničního 
stravování: ekologická perspektiva 

Změny v programu jsou vyhrazeny a další informace budou doplněny zde: https:/ /szu.cz/poradni-organy
mzcr I mps-pro-i nstituciona I ni-stravova n i/trziste/2024-2/ 




